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ALIMENTOGQ ACIATICOS
Qopa Tom Ka h C/ Pintoree Puget - 07840 Sta. Eularia
Tel: 971 336621

Ingredientes:

- 50 g Pagte Para Tom Kah - Chile (opcional)

- 500 ml Leche de Coco - Aceite

- 500 ml Agua - 300 g Verdurag

- Qalca de Pegcado - 500g Pollo 0 Gambac

- 1-2 Lemongrag -1 Lima

- 4-6 Hojac de Kafir Limon - 1-2 Cucharae Azucar Moreno
- 20-30qg Galanga (en lonchag) = Cilantro (opcional)

Preperacion:
1.)  Aceite + Pagte de Tom Kah (1-2 min)

2)) 1.) + Leche de Coco +Lemongrace + Azucar +Qalea de
Pegcado + Hojage de Kafir Limon + Zumo de Lima + Galanga
+ Chile (3-5 min)

3) 2.) + Pollo cortado (5 min)

4.) 3.) + Verdurag cortadac (Bambu, Zanahoria.....) (3-5 min)

5.) 4.) + Agua (3 min)

6. cervirlo con Cilantro cortado




